Photo Cidrerie de Saint Armel

PROGRAMME 1

LA MAISON DU CIDRE

Visite guidée du musée du cidre.
Accompagnés par le producteur, vous
découvrirez toutes les étapes de la fabri-
cation du cidre depuis les variétés de
pommes utilisées jusqu’a la distillation
pour obtenir leau-de-vie. Dégustation
offerte en fin de visite.

DEJEUNER AU RESTAURANT
LA FETE DU COCHON GRILLE
Formule festive avec animation pendant
le repas et aprés-midi dansant (12h30 a
18h00). -
Déroulement du déjeuner et de l'aprés-
midi :
12h30 : arrivée - accueil musical
Apéritif et buffet campagnard
Interméde dansant
Service du cochon grillé avec mise en
scéne et participation des convives.

FIN DES PRESTATIONS

Saveurs

bretonnes

PROGRAMME 2

TRADITION DU PAIN A
L'ANCIENNE
Fabrication du pain a lancienne avec
cuisson dans notre four a pain tradition-
nel au feu de bois. Vous fabriquez vous-
méme un pain de campagne au levain,
vous l'enfournez dans notre four a pain
en pierres et vous repartez avec a lissue
des festivités.

DEJEUNER AU RESTAURANT
LA FETE BRETONNE

Formule festive avec initiation aux
danses bretonnes pendant le repas et
apreés-midi dansant (12h30 a 18h00)
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38,10 € /personne avec la féte du cochon grille

39,60 € / personne avec la féte bretonne

Ces prix comprennent : la visite guidée et dégustation de maison du cidre ou l'activité fabrication du

pain, le déjeuner et boissons, 'animation dansante.

Ces prix ne comprennent pas : le transport et les dépenses personnelles.

Kilométrage : 35 km ou 0 km selon le programme.
: 1 conducteur et 1 groupe par tranche de 25 payants.

Gratuités :

*Tarifs assurés sur la base de 50 personnes, en semaine.

*Ces prix sont non contractuels et peuvent évoluer.

L' Auberge du Grand Baud

Nivillac — 360 personnes

LA FETE DU COCHON GRILLE

- Apéritif « Grand Baud »

- Buffet campagnard (jambon,
saucissons, terrines, pdtes,
andouilles, saumon fumeé...)

- Cochon grillé a la broche au feu

de bois

- Langue de Brie sur salade

- Délice glaceé et coulis de fruits
rouges

- Café - Vin rouge et rosé

LA FETE BRETONNE

- Kistin chistr (Kir cidre chataignes)

- Paté breton et sa confiture d'oi-
gnons

- Kig Ha Farz (sorte de pot-au-feu
avec jarret de porc, beeuf, saucisse
fumée, lard, légumes le tout accom-
pagné du farz : farine de blé noir
cuite dans un torchon dans le jus
de cuisson)

- Far breton et glace pomme cidrée

- Café - Vin rouge et rosé

Renseignements et réservations

02.97.26.45.26
@



